
  

DINNER

(V)     VEGAN
(GF)  GLUTENFREI

DI-SO17-22Uhr

VORWEG
BROT&BUTTER
 AUFGESCHLAGENE JOGHURTBUTTER | SENFSAAT | 
 RADIESCHEN | KARTOFFEL-DINKEL-BROT

7€

LABNEH
 SALSA MACHA | PIMIENTOS DE PADRÓN |   
 HAUSGEMACHTES FOCACCIA

17€

(ZUM TEILEN FÜR 2 PERSONEN)

ROTE BETE TATAR (V) 
 PAPADAM | CASSIS | AIOLI

12€

CEVICHE 
 KOHLRABI | APFEL | SELLERIE       

11€

SUPPE
GAZPACHO (V) 
 WASSERMELONE | PAPRIKA | GURKE

6,5€

HAUPTSPEISEN
GEFÜLLTE MAULTASCHEN 
 ZIEGENCAMEMBERT | WEISSE ZWIEBEL | PILZ |  
 WALNUSS 

23€

FREGOLA SARDA
 BASILIKUM | STRACCIATELLA | KIRSCHTOMATE

24€
ARANCINI 
 TOMATE | SCAMORZA | ARTISCHOCKE

 26€

PILZSCHASCHLIK (V, GF)
 PAPRIKA | POLENTA | LAUWARMER BOHNENSALAT 

24€

GRATINIERTE AUBERGINE (V) 
 KRÄUTERKRUSTE | KARTOFFELSALAT | SALZZITRONE

23€

PRE DESSERT
SAUERAMPFER ESPUMA (GF) 
 GURKEN-MINZ GRANITÉ | WEISSE SCHOKOLADE 

8€

DESSERT
MOUSSE AU CHOCOLAT (V)
 MANGO | MARACUJA | SEIDENTOFU

13€

CRÈME BRÛLÉE (GF)
 BUCHWEIZEN | HASELNUSS | WALDBEEREN 

12€



SOMMER -MENÜ
DI-SO17-22Uhr

APERITIF
CRÉMANT(0,1L) 

DE LOIRE BLANC EDITION CÉLESTINE | 
ALKOHOLFREI MÖGLICH (0,05% ALK.)

VORSPEISE
ROTE BETE TATAR (V) 

PAPADAM | CASSIS | AIOLI

SUPPE
AUFGESCHÄUMTE PILZESSENZ

PILZ DUXELLES | BELPER KNOLLLE

HAUPTSPEISE
ARANCINI

TOMATE | SCAMORZA | ARTISCHOCKE

PRE DESSERT
SAUERAMPFER ESPUMA (GF) 

GURKEN-MINZ GRANITÉ | WEISSE SCHOKOLADE 

DESSERT
CRÈME BRÛLÉE (GF)

BUCHWEIZEN | HASELNUSS | WALDBEEREN

65€ P.P.



DI-SO17-22Uhr

SCHLEMMER -MENÜ

VORSPEISE
ROTE BETE TATAR (V) 

PAPADAM | CASSIS | AIOLI

SUPPE
AUFGESCHÄUMTE PILZESSENZ

PILZ DUXELLES | BELPER KNOLLLE

HAUPTSPEISE
GEFÜLLTE MAULTASCHEN

ZIEGENCAMEMBERT | WEISSE ZWIEBEL | 
PILZ | WALNUSS 

DESSERT
CRÈME BRÛLÉE (GF)

BUCHWEIZEN | HASELNUSS | WALDBEEREN

49€ P.P.


